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ZAWIADOMIENIE O WYNIKU KONKURSU

dotyczy: konkursu ofertowego na dzierzawe lokali uzytkowych w celu prowadzenia bistro oraz

restauracji w budynku Muzeum Historii Polski w Warszawie

Muzeum Historii Polski w Warszawie dzialajgc na podstawie § 11 ust. 6 Regulaminu Konkursu
informuje, ze najkorzystniejszg oferte w przedmiotowym konkursie zozyto Konsorcjum: SFF SPOLKA
Z OGRANICZONA ODPOWIEDZIALNOSCIA SPOLKA JAWNA, ul. Jarostawa Dabrowskiego 46
lok. 1, 02-561 Warszawa oraz SAKANA RESTAURANT SPOLKA Z OGRANICZONA
ODPOWIEDZIALNOSCIA, ul. Burakowska 5/7, 01 — 066 Warszawa uzyskujac tacznie 114,36
punktoéw.

Uzasadnienie:
Oferta w najwyzszym stopniu spetnia warunki uczestnictwa okreslone w Regulaminie Konkursu

i w oparciu o kryteria wyboru ofert zostata najwyzej oceniona - uzyskata 114,36 pkt.

Ponizej punktacja przyznana ztozonym ofertom:

Konsorcjum: SFF SPOLKA Z OGRANICZONA ODPOWIEDZIALNOSCIA SPOLKA JAWNA,
ul. Jarostawa Dabrowskiego 46 lok. 1, 02-561 Warszawa oraz SAKANA RESTAURANT SPOLKA
Z OGRANICZONA ODPOWIEDZIALNOSCIA, ul. Burakowska 5/7, 01 — 066 Warszawa:

BISTRO
KRYTERIUM PRZYZNANA PUNKTACJA
CENA 40
JAKOSC POTRAW 9,49
ATRAKCYJNOSC KONCEPCJI 7,64
RAZEM | 57,13
RESTAURACJA
KRYTERIUM PRZYZNANA PUNKTACJA
CENA 40
JAKOSC POTRAW 9,39
ATRAKCYJNOSC KONCEPCJI 7,84
RAZEM | 57,23
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LACZNIE : 114,36 pkt

Il. Catering Wisniewscy Janusz Wisniewski i Spotka Spétka jawna, Ul. Zaborowska 4a/5, 01-462

Warszawa:
BISTRO
KRYTERIUM PRZYZNANA PUNKTACJA
CENA 8
JAKOSC POTRAW 0 — OFERENT NIE PRZYSTAPIt. DO ETAPU
ATRAKCYJNOSC KONCEPC.I DEGUSTACJI | ROZMOWY NEGOCJACYJNEJ
RAZEM | 8
RESTAURACJA
KRYTERIUM PRZYZNANA PUNKTACJA
CENA 8
JAKOSC POTRAW 0 — OFERENT NIE PRZYSTAPIt DO ETAPU
ATRAKCYJNOSC KONCEPCJI DEGUSTACJI | ROZMOWY NEGOCJACYJNEJ
RAZEM | 8

LACZNIE: 16 pkt

DYREKTOR

M@%&ior' Polski w Warszawie

Robert Kostro

Zalacznik:

1. Protokét zbiorczy oceny ofert



mopjund 9T :INIFZVY

8=0+8:VVINV1ISIY
8=0+8:04lSId

rANTADVID0D3IN
AMOWZOY
1100V1SND3Ia

Ndv1i3 04 HdV1SAZUd
3IN LN3Y340-0

3m auo2o11qo Bueysoz %0f eSem — psoujejeizp ejuazpemoud i>dasuoy soulAnjeny wnualAy m Apjund

mopjund o1 —

mopjund QT — 0 1foeIne)say | 041sig ep mesjod psodel | nus|y 1A

€0 X eJU3I3J0 zazad aueysAzn Apjund :niozm

0 :ydAuzonuouoliised 1jexo| thowoud ueld i

mopund QT — 0 :f0J1sAm | BIBJSOWILY “IIA

mopund gt - 0 :1fodasuoy 2soumAlessy A

%0€ eSem

[osoujejelzp eluazpemo.d
Iodasuoy asoulAnyeny

:niozm Sm auozd)|qo kuelsoz %€ eSem — mesjod YyoAuemoaayo psodjer wnudlAsy m Apjund

mopjund QT — 0 :(2soumAreasy) psoujeutSAIQO A

€0 X eJUIRJO zazad aueysAzn Apjund

mopjund QT — 0 :(efpuaisAsuoy) eanisyaL A
mopjund QT - 0 :(exA19159) elejuszaid’ia

mopund QT - 0 Hews A

menod yoAuemoiayo Jsoxer

%0€ edem

ALINNd INVNZAZYd

1INV.LINND 40S0dS

IWNRILAUN

VIVINVYLSIY VIOdIINON ;14340 ANIDO VIHILAUN



Catering Wisniewscy Janusz Wisniewski i Spétka, Spétka jawna, ul. Zaborowska 4a/5, 01-462 Warszawa

KRYTERIA OCENY OFERT: KONCEPCJA BISTRO

KRYTERIUM

SPOSOB PUNKTACII

PRZYZNANE PUNKTY

waga 40%

Oferowana stawka czynszu

KWOTA: 12 zt

stawka czynszu oferty ocenianej/najwyzsza oferowana stawka czynszu x 40

Waga 30%

Jakos¢ oferowanych potraw

v.Smak: 0 - 10 punktéw
vi.Prezentacja (estetyka): 0 — 10 punktow
vii.Tekstura (konsystencja): 0 — 10 punktow

viii. Oryginalnos¢ (kreatywnos$é): 0 — 10 punktow

Punkty w kryterium Jakos¢ oferowanych potraw — waga 30% zostang obliczone wg wzoru:
Punkty uzyskane przez Oferenta x 0,3

waga 30%

Atrakcyjnos¢ Koncepcji
prowadzenia dziatalnosci

v.Kreatywnos¢ koncepcji: 0 — 10 punktdw, gdzie:

vi. Menuijakosc potraw dla Bistro i Restauracji: 0 — 10 punktdw,
vii. Atmosfera i wystrdj: 0 — 10 punktdw,

viii. Plan promocji lokali gastronomicznych: 0 — 10 punktow

Punkty w kryterium Atrakcyjnos$¢ Koncepcji prowadzenia dziatalnosci —waga 30% zostang obliczone wg
wzoru: Punkty uzyskane przez Oferenta x 0,3

0 — OFERENT NIE
PRZYSTAPIt DO ETAPU
DEGUSTACI |
ROZMOWY
NEGOCJACYINE)




mopjund 9¢‘vTT IINIZVY

€745 =182 + 6£'6 + OV -VOVINVLISIYH

€T°L5=¥9'L + 6V'6 + OF :041SI9

¥8'L = €0 % 9192
91'9Z=IN3ZvY
9=9/9€=/+/+9+9+5+5
L=9/TY=8+8+/L+[+[+5
§'9=9/6E=/+L+9+L+/+§

99'9=9/0t=L+/+9+/+9+/

€0 X eJUIR}0 zaz71d SueysAzn Apjund :niozm
Sm auozd)|qo buejsoz y0¢ eSem — dsoujeeizp ejudzpemoud 1xdasuoy soulAxnienty wnualA m Apund

mopjund QT — 0 :YyoAuzolwououiseS 1exo| Ifbowoud ueld Al

mopjund QT — 0 :[oJ15AMm | _I9JSOWILY "Il

mopjund QT — 0 IPeine1say | oaisig ejp mesjod sodel 1 nuaiy Il

mopjund OT — Q :1f>dasuoy 2soumAleasy:

%0€ eSem

IoSou|ejeizp ejuszpemoud
ilbdaosuoy| psoulAaelly

6E'6=E0XTETE
ZE'TEINIZVY
99'/=9/9V=6+6+5+8+.+8
€8'L=9/LV=6+8+5+[+6+6
€€'8=9/05=6+8+/+8+6+6

§'/=9/SY=6+/+9+/+8+8

€0 x eJUdIRJO zazud suesAzn Apjund
:nJozm Sm auozd)|o kueisoz % 0g eSem — medjod YyoAuemosajo asoyer wnralAn m Apjund

mopjund QT ~ 0 :(2soumAleauy) psouteul3AI0 At

mopjund 0T — 0 :(efuaisAsuoy) eanisyaL 1

mopjund 0T — 0 :(e3A19159) eoeuazaid il

mopund QT — 0 ews

%0€ e3e

medsrod yoAuemouajo soyer

ADINNG INVNZAZYd

INVIXNNd 40S0OdS

NI LAYN

VVINYLSIY VIDdIDNON 118310 ANIDO VIHILAYA




ZALACZNIK — PROTOKOL ZBIORCZY OCENY OFERT

L. KONSORCJUM SFF SPOtKA Z OGRANICZONA ODPOWIEDZIALNOSCIA SPOLKA JAWNA i SAKANA RESTAURANT SPOLKA Z OGRANICZONA
ODPOWIEDZIALNOSCIA

KRYTERIA OCENY OFERT: KONCEPCJA BISTRO

KRYTERIUM SPOSOB PUNKTACII PRZYZNANE PUNKTY
Oferowana stawka czynszu KWOTA: 60 zt
waga 40% 40
stawka czynszu oferty ocenianej/najwyzsza oferowana stawka czynszu x 40
Jako$¢ oferowanych potraw i.Smak: 0 — 10 punktéw 8+7+7+6+7+9=44/6=7,33
Waga 30% 9+9+8+7+9+9=51/6=8,5

ii.Prezentacja (estetyka): 0 — 10 punktow
9+9+7+5+8+9=47/6=7,83
iii.Tekstura (konsystencja): 0 — 10 punktow
8+8+8+6+9+9=48/6=8
iv. Oryginalnos¢ (kreatywnos¢): 0 — 10 punktéw
RAZEM: 31,66
Punkty w kryterium Jako$¢ oferowanych potraw ~ waga 30% zostang obliczone wg wzoru:

Punkty uzyskane przez Oferenta x 0,3 31,66 x0,3=9,49
Atrakcyjnos¢ Koncepcji
prowadzenia dziatalnosci i.Kreatywno$¢ koncepcji: 0 — 10 punktdw, gdzie: 7+5+7+5+8+8=40/6=6,66
waga 30% 5+7+7+5+8+7=39/6=6,5

ii. Menuijako$¢ potraw dla Bistro i Restauracji: 0 — 10 punktdéw,
5+7+7+6+8+7=40/6=6,66
iii. Atmosfera i wystréj: 0 — 10 punktdw,
5+3+6+5+8+7=34/6=5,66
iv. Plan promocji lokali gastronomicznych: 0 — 10 punktow
RAZEM: 25,48
Punkty w kryterium Atrakcyjnos¢ Koncepcji prowadzenia dziatalnosci — waga 30% zostang obliczone wg
wzoru: Punkty uzyskane przez Oferenta x 0,3 153x0,3=7,64




